RESTAURATION COLLECTIVE SCOLAIRE ET MEDICO SOCIALE

Menus de [a Semaine

M% 2 Structures

du Suisinéer rour mievx

vous servir

e

CAFE RESTAURANT

Mettet

i i i ORIGINE DES VIANDES : 100% origines FRANCE
Semaine du 25mai  au 31 mai 2026 | igi |
Labels Allergénes Labels Allergénes
| |
Salade de lentilles vertes BIO au | @¢ B . : [ o !
cervelas , vinaigrette Maison | BIO —M% a . o Jambon blanc , cornichon | o
i AL ! ! gﬁm P )
i ' | AEGIN ilé I /— | A
Blanquette de poisson | —“ | Poulet grillé au curry | an !
| | I Stmth :
LUNDI : : oGIE : JEUDI . : o
Brocolis vapeurs ! Pz ! Gratin de courgettes |5 .‘ ADG
( F E RI E) i . . i FAI‘I MRS M
Yaourt nat [P ‘ i F dé . [ |
aourt nature , sucre | " 7 romage sec découpe | \ e
| | | Frosu R Loo—-- ]
| ORIGINE|  § . . i |
Fruit de saison | ?f”"ﬁ | Fruit de saison | '
| PRODUITS FRAIS | | |
Macédoine de légumes , ! . Tomate et mozzarella au ! \ e
mayonnaise au paprika ! basilic L s a B '
, . . Boulettes de boeufen oeTE !
Sauté de porc Maison ‘ AN | | AFN
FAIT MAISON Monurrsm NS Sa U Ce : :
| — VENDREDI | !
MARDI Pomme dauphine | a0 | [(MENU lItalie) Gnocchi a lacreme | | AG
_ | o | |
B Fromage sec découpé | i G Fromage sec découpé | . | ©
‘%ﬂ X 2 i prODUTSFRAS | i PRODUITS FRAIS i
Z- . . ' OR'G'NE . . . | ORIGINE |
, * Creme dessert vanille | Tiramisu Maison 1_% i”’mﬁ ADG
; IIIOUUHSFHMS ;

'
{FAIT MAISON - pRODUITS FRAIS
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